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SCUOLA DI SPECIALIZZAZIONE IN AGRICOLTURA BIOLOGICA E BIODINAMICA

Reg. UE 2018/848 - 1l

Regolamento Europeo del settore Biologico tra continuita e
opportunita

Accademia Bio con il presente corso intende fornire gli elementi fondamentali per la gestione delle imprese
agricole, anche di tipo complesso, che operano nel settore delle imprese di trasformazione degli alimenti
biologici, secondo il Regolamento UE 2018/848 e delle strategie Europee Farm to Fork e Green Deal che
vedranno il biologico sempre piu protagonista del settore agroalimentare italiano ed Europeo.

Negli scorsi anni, infatti, il settore biologico ha attraversato un'importante rivoluzione normativa e di
prospettive che richiedono sempre pil professionisti competenti, con una buona conoscenza della normativa di
settore e delle pratiche agricole, zootecniche e della trasformazione dei prodotti biologici e in grado di
pianificare e condurre in modo efficace un’attivita capace di dare alto valore aggiunto a tutte le parti in causa.
Accademia Bio - il punto di riferimento a livello nazionale per i programmi di formazione e assistenza tecnica nel
settore biologico - ha progettato una serie di corsi finalizzati a fornire le conoscenze di base e avanzate utili a
chi vuole aumentare le proprie competenze sulla gestione della certificazione biologica, sulla realizzazione di
Audit Interni o per la qualifica dei fornitori di prodotti biologici.

Il corso, erogato in modalita online live, si articola in 3 moduli della durata di 3 ore ciascuno, per una durata
complessiva di 9 ore. Le lezioni si terranno nei giorni 17, 19, 24 febbraio 2026 dalle 14 alle 17.

Il numero massimo dei partecipanti e limitato al fine di favorire I'interazione fra i corsisti e il docente,
sfruttando a pieno la modalita online live

Il corso e aperto a tutti e specificatamente a chi opera a vario titolo in imprese di trasformazione dei prodotti
agroalimentari (Responsabili assicurazione e controllo qualita, Responsabili di stabilimento, Responsabili di
produzione) o per Tecnici Ispettori o consulenti del settore Biologico. Per seguire tale modulo € indispensabile
aver partecipato al “Corso Base + Produzioni Vegetali” o avere sufficienti conoscenze della normativa biologica
di settore.

N.B. si segnala che per svolgere la professione di Tecnico Ispettore & necessario possedere tutti i requisiti stabiliti
dal D.Lgs. 148 del 06/10/2023 che prevede una specifica formazione su ISO 9001 oltre al possesso di: diploma di
laurea o di scuola secondaria di secondo livello (es. laurea in scienze agrarie, scienze e tecnologie alimentari,
veterinaria, biologia, acquacoltura e igiene delle produzioni ittiche, scienze delle produzioni animali, diploma di
perito agrario, agrotecnico, alimentarista ed equipollenti).

Scopo del corso & fornire le conoscenze di base e avanzate del settore biologico alla luce del Reg. UE 2018/848



@ LspErBIO SsABID

SCUOLA Di SPECIALIZZAZIONE IN AGRICOLTURA BIOLOGICA E BIODINAMICA

e successivi regolamenti attuativi. L'intera formazione di Accademia Bio & declinata in corsi che possono
essere affrontati in tempi successivi e permettono al corsista di modulare la formazione in funzione delle
proprie esigenze specifiche e avere un quadro chiaro ed esaustivo dei regolamenti comunitari e le normative
nazionali che governano le produzioni biologiche.

Il presente corso sviluppa i Principi e le Regole base per le imprese di trasformazione dei prodotti
agroalimentari biologici.

Le lezioni del corso saranno tenute dal dott. agr. Aldo Cervi, esperto nel settore agroalimentare che ha
sviluppato relazioni e progetti fra Italia e Kazakistan, Ucraina, Moldova, Russia e Cina; si occupa di consulenza
biologica e coordina filiere agroalimentari per primarie societa italiane di trasformazione

Il corso prevede il rilascio di un attestato di partecipazione, purché si seguano almeno I'85% delle ore previste.

° introduzione al Reg. UE 2018/848,
relativi regolamenti attuativi e la conseguente normativa nazionale di settore.
° : approfondimenti al Reg. UE 2018/848,

relativi regolamenti attuativi e la conseguente normativa nazionale di settore specificatamente alla
preparazione, etichettature a commercializzazione delle produzioni agroalimentari biologiche.

° analisi del processo
produttivo aziendale; analisi dell’organizzazione aziendale; definizione degli interventi di
adeguamento ai requisiti della normativa; applicazione delle azioni precauzionali integrate con il Piano
di autocontrollo aziendale (HACCP); verifica dell’adeguatezza delle azioni precauzionali ai fini
dell’ingresso nel sistema di controllo; il rapporto con I'Organismo di controllo in fase di ottenimento
della certificazione.

gli impegni conseguenti alla certificazione biologica; la predisposizione di una ricetta alimentare
conforme (ingredienti, coadiuvanti e ausiliari di trasformazione impiegabili); I'etichettatura dei
prodotti biologici; la rintracciabilita delle operazioni aziendali; il rapporto con I’Organismo di controllo
e le autorita pubbliche in fase di mantenimento della certificazione.

Il corso si completa con un esame di casi studio e alla fine verra rilasciato un Attestato di partecipazione.

Il corso ha un costo di 300,00€+IVA ad iscritto. Calendario delle lezioni:
https://federbioservizi.it/servizi/catalogo-corsi-privati-e-professionisti/

Per partecipare al corso €& necessario compilare il relativo modulo di iscrizione al seguente link:
https://forms.gle/DEYG88j4NTgYHQrY8

Al termine delle iscrizioni, sara inviata una comunicazione con le specifiche per procedere al pagamento della
quota di partecipazione.

Per maggiori informazioni scrivere a accademiabio@federbioservizi.it
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